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PASSIONE PER IL CIBO, ATTENZIONE PER IL CLIENTE,
CURA DEI DETTAGLI..

QUESTO SIAMO NOI, QUESTO È AL CAVIN

Buon Appetito
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Ristorante Pesce

Antipasti

Degustazione di Pesce Cavin* 1-9-10-11 €25,00
Cavin Fish Tasting

Crostini al Salmone 1-9 €12,00
Salmon Crostini

Cocktail di Gamberetti con Mela Verde e Salsa Rosa* 10- 6 €12,00
Green Apple Shrimp Cocktail

Cozze al Tocai 11 €14,00
Mussels with Tocai

Capesante e Canestrelli Grigliati* 11 €16,00
Grilled Scallops and Canestrelli

Insalata di Mare* 10-11 €16,00
Seafood Salad

Baccalà Mantecato con Polenta, Gamberi alla Busara,
Crostino al Salmone, Capasanta * 1-9-10-11 €18,00

Creamed Cod with Polenta, Prawns alla Busara, Salmon Crostini, Scallop

Primi Piatti

Spaghetti allo Scoglio* 1-9-10-11 €18,00
Spaghetti allo Scoglio

Spaghetti alle Vongole 1-11 €16,00
Spaghetti with Clams

Spaghetti alla Busara* 1-10 €13,00
Spaghetti with Prawns alla Busara

Tagliolini al Salmone 1-7-9 €13,00
Tagliolini with Salmon

Tagliolini Neri con Scampi e Capesante* 1-7-10 €14,00
Black Tagliolini with Scampi and Scalops

Gnocchi agli Scampi* 1-7-10 €13,00
Gnocchi with Scampi
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Primi Piatti

Tagliolini all'Astice* 1-7-10 (min. 2 pers.multipli di 2) €25,00 a porzione
Tagliolini with Lobster (min 2 people)

Risotto ai Frutti di Mare* 1-7-9-10-11 (min. 2 pers.) €15,00 a porzione
Seafood Risotto (min. 2 people)

Secondi Piatti

Filetto di Branzino alla Brace* 9 €18,00
Grilled sea bass fillet

Scampi alla Brace* 10 €20,00
Grilled Scampi

Gamberoni alla Brace* 10 €16,00
Grilled Prawns

Salmone alla Brace* 9 €18,00
Grilled Salmon

Frittura Mista* 1-9-10-11 €20,00
Mixed Fried Fish

Calamari ai Ferri* 11 €18,00
Grilled Calamari

Tagliata di Tonno con Semi di Sesamo su letto di Rucola* 8-9 €20,00
Sliced Tuna whit Sesame Seeds on a bed of Rocket

Grigliata mista (min.2 persone) €24,00 
Branzino, Salmone, Scampi, Mazzancolle, Calamari* 9-10-11

Grilled Fish (min 2 people) 
Sea Bass, Salmon, Scampi, Prawns, Calamari
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Ristorante Carne

Antipasti

Prosciutto Crudo Con Burrata, Olive Nere, Pomodorini 7 €12,00
Raw Ham with Burrata, Black Olives, Cherry Tomatoes

Bresaola Rucola e Grana 7  €12,00
Bresaola, Rocket and Parmesan

Selezione di Salumi 7  €12,00
Selection of Cured Meats and Chees

Olive Ascolane* 1 €6,00
Ascolane Olives

Primi Piatti

Tagliolini Tartufo e Porcini 1-7 €13,00
Tagliolini with Truffle and Porcini Mushrooms

Spaghetti alla Carbonara 1-6 €13,00
Spaghetti Carbonara

Gnocchi all'Arrabbiata 1 €10,00
Gnocchi all'Arrabbiata

Gnocchi alla Bolognese 1-4 €12,00
Gnocchi Bolognese
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Secondi Piatti

Tagliata di Controfiletto con Rucola e Grana 7 €20,00
Sirloin Steak with Roket and Parmesan

Tagliata di Controfiletto con Porcini €22,00
Sirloin Steak with Porcini Mushrooms

Filetto alla Griglia €25,00
Grilled Sirloin Steak

Filetto al Pepe Verde 5-7-13 €26,00
Green Pepper Sirloin Steak

Filetto ai Porcini 7 €26,00
Porcini Mushrooms Sirloin Steak

Cotoletta di Pollo alla Milanese 1-6 €10,00
Milanese Chicken Cutlet

Petto di Pollo alla Griglia €10,00
Grilled Chicken Breast

Contorni

Insalata Mista €5,00
mixed salad

Patate Fritte* 1 €5,00
French Fries

Verdure Grigliate €5,00
Grilled Vegetables

Contorni di Stagione €5,00
Seasonal Side Dishes
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Menù Bimbi

Margherita Baby 1-7 €6,00
Baby Margherita

Viennese Baby 1-7 €7,00
Baby Viennese

Patatosa Baby 1-7 €7,00
Baby Patatosa

Pasta al burro 1-7 €5,00
Butter Pasta

Pasta al Pomodoro 1 €5,00
Tomato Pasta

Pasta al Ragù 1-4 €6,00
Pasta with Ragù

Cotoletta e patate Fritte* 1-6 €7,00
Cutlet and French Fries

Wurstel e Patate Fritte* 1 €6,00
Sausage and French Fries

Petto di Pollo alla Griglia e Patate Fritte* 1 €7,00
Grilled Chicken Breast and French Fries
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Pizze 1/2 metro

Proponiamo le nostre pizze da 1/2 metro,
impasto con farina semintegrale,

macinata a pietra, da agricoltura biologica, 
pomodoro pelati biologici e  

mozzarella in boccia fior di latte.

We offer our 1/2 meter pizzas, dough with semi-wholemeal flour,
stone ground, from organic farming, organic peeled tomatoes and

mozzarella in a bowl fior di latte.

Margherita Base (€20,00)
 

a scelta tra DUE GUSTI del Menù Pizza Classica 
(il prezzo varia da €20,00 a €26,00)

choose between TWO FLAVORS of the Classic Pizza Menu
(the price varies from €20.00 to €26.00)

Proposta N. 02
 

 scelta tra DUE GUSTI del Menù Pizza "Le Regionali", 
"Le Bianche" e "Degli Artisti" 

(il prezzo varia da €24,00 a €28,00)

choice between TWO FLAVORS of the Pizza Menu "Le Regionali",
"Le Bianche" and "Degli Artisti"

(the price varies from €24.00 to €28.00)
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Pizzeria
Pizze Classiche
Marinara 1 €6,00

Pomodoro, Olio all'Aglio, Origano 
Tomato, Garlic Oil, Oregano

Margherita 1-7 €7,50
Pomodoro, Mozzarella

Tomato, Mozzarella

Viennese 1-7 €9,00
Pomodoro, Mozzarella, Wurstel

Tomato, Mozzarella, Sausage

Parma 1-7 €10,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo di Parma

Tomato, Mozzarella, Parma Ham

Speck 1-7 €10,00
Pomodoro, Mozzarella, Speck

Tomato, Mozzarella, Speck

Diavola 1-7 €9,50
Pomodoro,Mozzarella, Salamino Piccante

Tomato, Mozzarella, Spicy Salami

Patatosa 1-7 €9,50
Pomodoro, Mozzarella, Patatine Fritte

Tomato, Mozzarella, French Fries

Prosciutto 1-7 €9,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto

Tomato, Mozzarella, Cooked Ham

Funghi 1-7 €9,00
Pomodoro, Mozzarella, Funghi

Tomato, Mozzarella, Mushrooms

Prosciutto e Funghi 1-7 €9,50
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto Cotto

Tomato, Mozzarella, Mushrooms, Cooked Ham

Capricciosa 1-7-13 €11,00
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto Cotto, Carciofini

Tomato, Mozzarella, Mushrooms, Cooked Ham, Artichokes

Grigliatona 1-7 €10,00
Pomodoro, Mozzarella, Verdure Grigliate

Tomato, Mozzarella, Grilled Vegetables
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Tonnata 1-7-9 €11,00
Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla Rossa di Tropea

Tomato, Mozzarella, Tuna, Red Onion from Tropea

Romana 1-7-9 €9,50
Pomodoro, Mozzarella, Olive Taggiasche, Capperi, Acciughe

Tomato, Mozzarella, Taggiasca Olives, Capers, Anchovies

4 Formaggi 1-7 €10,50
Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola DOP, Grana, Asiago
Tomato, Mozzarella, Gorgonzola DOP, Parmesan, Asiago

4 Stagioni 1-7 €11,00
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto Cotto, Olive Kalamata, Carciofini
Tomato, Mozzarella, Mushrooms, Cooked Ham, Kalamata Olives, Artichokes

Calzone 1-7 €10,00
Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Prosciutto Cotto

Tomato, Mozzarella, Mushrooms, Cooked Ham

Zucchine 1-7 €9,00
Pomodoro, Mozzarella, Zucchine 

Tomato, Mozzarella, Zucchini

Boscaiola 1-7 €11,00
Pomodoro, Mozzarella, Funghi Misti

Tomato, Mozzarella, Mixed Mushrooms

Porcini 1-7 €11,00
Pomodoro, Mozzarella, Porcini

Tomato, Mozzarella, Porcini Mushrooms

Chiodini 1-7 €10,00
Pomodoro, Mozzarella, Chiodini

Tomato, Mozzarella, Chiodini Mushrooms

Pugliese 1-7 €8,50
Pomodoro, Mozzarella, Cipolla

Tomato, Mozzarella, Onion

Ciliegino 1-7 €9,00
Pomodoro, Mozzarella, Ciliegino

Tomato, Mozzarella, Cherry Tomatoes

Carciofi 1-7-13 €9,00
Pomodoro, Mozzarella, Carciofi
Tomato, Mozzarella, Artichokes

Radicchio 1-7 €9,00
Pomodoro, Mozzarella, Radicchio di Stagione

Tomato, Mozzarella, Seasonal Radicchio
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Le Regionali

Veneta 1-7 €11,00
Crema di Zucca, Salsiccia, Mozzarella, Grana, Rosmarino

Pumpkin Cream, Sausage, Mozzarella, Grana, Rosemary

Valle d'Aosta 1-7 €11,00
Pomodoro, Mozzarella, Fontina DOP, Prosciutto Cotto

Tomato, Mozzarella, Fontina DOP, Cooked Ham

Friuli Venezia Giulia 1-7-3 €12,00
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo, Burrata, Pistacchi

Tomato, Mozzarella, Raw Ham, Burrata, Pistachios

Liguria 1-2-3-7 €11,00
Mozzarella, Pomodori Freschi, Pesto Genovese, Olive Kalamata
Mozzarella, Fresh Tomatoes, Pesto Genovese, Kalamata Olives

Emilia Romagna 1-7 €12,00
Pomodoro, Mozzarella, Rucola, Prosciutto Crudo di Parma, Grana

Tomato, Mozzarella, Rocket, Parma Ham, Grana

Umbria 1-7 €13,00
Crema al Tartufo, Mozzarella, Porcini, Salame Piccante, Bufala

Truffle Cream, Mozzarella, Porcini Mushrooms, Spicy Salami, Buffalo Mozzarella

Lazio 1-7-12 €12,00
Pomodoro, Mozzarella, Ricotta Affumicata, Carciofi, Porchetta

Tomato, Mozzarella, Smoked Ricotta, Artichokes, Porchetta

Campania (doppia pasta) 1-7 €12,00
Pomodoro, Mozzarella, Bufala DOP, Pomodorini, Basilico

(double pasta) Tomato, Mozzarella, Bufala DOP, Cherry Tomatoes, Basil
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Le Pizze Degli Artisti

Michelangelo 1-7 €12,00
Pomodoro,Mozzarella, Verdure Spadellate, Gorgonzola, Salamino Piccante, Olive Kalamata

Tomato, Mozzarella, Sautéed Vegetables, Gorgonzola, Spicy Salami, Kalamata Olives

Leonardo 1-7-3 €12,00
Pomodoro,Mozzarella, Radicchio Trevigiano, Sfilacci di Cavallo, Noci, Grana

Tomato, Mozzarella, Radicchio Trevigiano, Horsemeat Strips, Walnuts, Parmesan

Raffaello 1-7 €12,00
Pomodoro Fresco, Fontina, Basilico, Verdure Miste con Cipolla, Prosciutto Cotto

Fresh Tomato, Fontina, Basil, Mixed Vegetables with Onion, Cooked Ham

Tintoretto 1-7 €12,00
Pomodoro, Mozzarella, Brie, Verdure alla Griglia, Mais

Tomato, Mozzarella, Brie, Grilled Vegetables, Corn

Tiziano 1-7 -9 €12,00
Pomodoro Fresco, Mozzarella di Bufala, Acciughe, Rucola

Fresh Tomato, Buffalo Mozzarella, Anchovies, Rocket

Cimabue 1-7 €12,00
Pomodoro, Mozzarella, Bresaola, Rucola, Pomodorini

Tomato, Mozzarella, Bresaola, Rocket, Cherry Tomatoes

Con Il Pesce

Pescato* 1-7-10-11 €15,00
Pomodoro, Mozzarella, Seppia, Gamberetti, Mazzancolle, Piovra

Tomato, Mozzarella, Cuttlefish, Shrimp, Prawns, Octopus

Norvegese 1-7-9 €15,00
Pomodoro, Mozzarella, Salmone Affumicato

Tomato, Mozzarella, Smoked Salmon

Porto* 1-7-10 €14,00
Pomodoro, Mozzarella, Mazzancolle, Insalata, Salsa Rosa

Tomato, Mozzarella, Prawns, Salad, Pink Sauce

Modigliani* 1-7-10 €14,00
Pomodoro, Mozzarella, Code di Mazzancolle al Rosmarino

Tomato, Mozzarella, Prawn Tails with Rosemary
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Pizze Saltimbocca (chiuse)

Pizza Saltimbocca 1 1-7 €10,00
Mozzarella, Funghi, Prosciutto Cotto
Mozzarella, Mushrooms, Cooked Ham

Pizza Saltimbocca 2 1-7 €11,00
Mozzarella, Prosciutto Cotto, Rucola, Grana, Pomodorini

Mozzarella, Cooked Ham, Rocket, Parmesan, Cherry Tomatoes

Pizza Saltimbocca 3 1-7-3 €11,00
Mozzarella, Verdure alla Griglia, Brie, Noci

Mozzarella, Grilled Vegetables, Brie, Walnuts

Pizza Saltimbocca 4 1-7 €11,00
Provola Affumicata, Salsiccia, Peperoni

Smoked Provola, Sausage, Peppers

Pizze Bianche

Montana 1-7 €12,00
Mozzarella, Porcini, Speck IGP, Crema di Porcini

Mozzarella, Porcini Mushrooms, PGI Speck, Porcini Mushroom Cream

Cavallina 1-7 €11,00
Mozzarella, Rucola, Bresaola, Grana

Mozzarella, Rocket, Bresaola, Parmesan

Mediterranea 1-7-13 €12,00
Mozzarella, Bufala, Salamino Piccante, Pomodori Secchi, Basilico, Olive Nere

Mozzarella, Buffalo Mozzarella, Spicy Salami, Dried Tomatoes, Basil, Black Olives

Trittico 1-7 €11,00
Mozzarella, Provola Affumicata, Pomodorini, Scaglie di Grana, Rucola (tutto in cottura)

Mozzarella, Smoked Provola, Cherry Tomatoes, Grana Flakes, Rocket (all cooked)

Deliziosa 1-7-3 €11,00
Crema di Pistacchi, Mozzarella, Funghi, Stracchino, Rucola

Pistachio Cream, Mozzarella, Mushrooms, Stracchino, Rocket

Menfi 1-7-13 €12,00
Crema di Carciofi, Mozzarella, Carciofi, Speck

Artichoke Cream, Mozzarella, Artichokes, Speck

Zuccotta 1-7 €12,00
Crema di Zucca, Mozzarella, Salamino, Chiodini
Pumpkin Cream, Mozzarella, Salami, Mushrooms
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Pizze Vegane

Sole 1-8 €13,00
Crema di Zucca, Radicchio, Mozzarisella, Semi di Sesamo

Cream of Pumpkin, Radicchio, Mozzarisella, Sesame Seeds

Marte 1-3 €13,00
Crema di Pistacchi, Mozzarisella, Funghi, Rucola, Olive Nere

Pistachio Cream, Mozzarisella, Mushrooms, Rocket, Black Olives

Insalatone

Insalatona 1 3-7 €13,00
Misticanza, Julienne di Bresaola, Mela, Noci, Mozzarella di Bufala

Mixed Salad, Bresaola Julienne, Apple, Walnuts, Buffalo Mozzarella

Insalatona 2 2-3-7-13 €13,00
Misticanza, Pomodori, Carote, Mandorle, Pomodori Secchi, Provola Affumicata

Mixed Salad, Tomatoes, Carrots, Almonds, Dried Tomatoes, Smoked Provola

Insalatona 3 9 €15,00
Misticanza, RAdicchio, Pomodoro, Tonno, Capperi, Olive Nere

Mixed Salad, Radicchio, Tomato, Tuna, Capers, Black Olives

Insalatona 4* 2-3-10-13 €15,00
Misticanza, Rucola, Olive Nere, Carciofi, Code di Mazzancolle, Semi Oleosi

Mixed Salad, Rocket, Black Olives, Artichokes, Shrimp Tails, Oil Seeds
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Bevande

Acqua Naturale/Frizzante 0,50 lt €1,80
Acqua Naturale/Frizzante 1 lt €3,00
Coca Cola alla Spina Piccola €3,00
Coca Cola alla Spina Grande €5,00

Coca Cola in Lattina €3,00 
Coca Cola Zero in Lattina €3,00 

Fanta in Lattina €3,00 
Lemonsoda in Lattina €3,00 

Sprite in Lattina €3,00 
Chinotto €3,00

Aperitivi

Gingerino €3,00 
Crodino €3,00 

Spritz Aperol €3,50 
Spritz Campari €3,50

Birra alla Spina

Heineken 0,25lt €3,00 
Heineken 0,50lt €5,00 

Moretti Bianca 0,20lt €3,50 
Moretti Bianca 0,40lt €5,50 
Moretti Rossa 0,20lt €3,50 
Moretti Rossa 0,40lt €5,50

Birra in Bottiglia

Corona €5,00 
Chouffle €5,00 

Moretti IPA €5,00 
Moretti Bionda €5,00 

Leffe Rouge €5,00

Vino Alla Spina

Prosecco

0,25 lt €3,50 
0,50 lt €6,00 
1 lt €10,00

Bianco / Rosso Fermo
 

0,25 lt €3,00 
0,50 lt €5,00 

1 lt €9,00
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Alcolici
Cognac e Brandy

Vecchia Romagna €4,00 
Stravecchio €4,00 

Grand Marnier €5,00

Rum
Zacapa 23 €7,00 
Miracielo €7,00

Grappe
Nardini Bianca €4,00 

903 Bianca €4,00 
903 Barrique €4,00 

Sarpa di Poli Bianca €4,00 
Prime Uve Bianche €4,00 

Prime Uve Nere €4,00 
Storica Bianca €4,00 
Storica Nera €4,00

Liquori
Amaro del Capo €4,00 

Amaretto di Saronno €4,00 
Averna €4,00 

Brancamenta €4,00 
Cointreau €4,00 

Fernet Branca €4,00 
Jagermaister €4,00 

Lucano €4,00 
Montenegro €4,00 

Prugna €4,00 
Ramazzotti €4,00 

Sambuca €4,00 
Unicum €4,00 
Braulio €4,00 
Baileys €4,00 

Limoncello €4,00 
Liquirizia €4,00

Whiskey
Jack Daniel's €5,00 
Glen Grant €5,00
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Dolci e Sorbetti

Dolci di Nostra Produzione
Croccantino (Semifreddo Nocciole e Mandorle) 7-3-2-6 €6,00 

Mousse di Ricotta di Pecora con Pistacchi e Coulis di Lamponi 7-3 €6,00 
Tiramisù 1-6-7 €6,00 

Meringata alla Menta e Liquirizia 1-6-7 €7,00 
Crema Catalana all'Arancio, Grand Marnier e Cannella 7-6 €6,00 

Frutti di Bosco Tiepidi con Gelato alla Vaniglia 7-1 €6,00 
Crema Mascarpone, Pavesini e Nutella 7-1-6 €6,00 

Panna Cotta 7 €6,00
ai Frutti di Bosco, Cioccolato o Caramello

Dolci
Tartufo al Cioccolato 7-3 €6,00 

Tartufo Bianco 7-3 €6,00 
Tartufo al Cioccolato/Bianco Affogato al Caffè 7-3 €7,00 

Tartufo al Cioccolato/Bianco Affogato al Liquore 7-3 €7,50 
Meringata Classica 7-1-6-3-12 €6,00 

Profiteroles 7-1-6-12 €6,00 
Torta della Nonna 7-1-2-6 €6,00

Sorbetti
Limone 7 €3,50 

Liquirizia 7 €3,50 
Mela Verde 7 €3,50 

Pompelmo Rosa e Campari 7 €3,50 
 

Rasputin 7 €4,00
Gelato Vaniglia, Gelato Limone, Polvere di Caffè, Scorze di Limone Grattugiato

Caffetteria
Caffè Espresso €1,50 

Caffè Macchiato €1,60 
Caffè Corretto €2,00 

Macchiatone €1,70 
Caffè Speciale €3,00

(Caffè con Amaretto di Saronno e Buccia di Limone)
Decafeinato €1,70 
Cappuccino €1,80 

Caffè d'Orzo €1,70 
The Caldo/ Tisane €3,00 
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Menu di Carne 
Minimo 4 Persone
su prenotazione

Angus

Antipasto
Prosciutto Crudo, Burrata, Pomodorini e Olive Nere Kalamata 7

Antipasto Caldo
Polenta, Sopressa e Funghi 1

Primi Piatti
Risotto di Stagione 7-1 

Gnocchi Fatti in Casa Al Cavin 1-7-4

Sorbetto

Secondi Piatti
Tagliata di Controfiletto, Patatine Fritte* 1 

e Insalata Mista

Dessert
Tiramisù o Millefoglie 7-1

Acqua, Vino e Caffè

€55,00



Coperto €2,50* Prodotto congelato/surgelato, salvo disponibilità di prodotto fresco

Menu di Pesce 
Minimo 4 Persone
su prenotazione

Antipasto
Gamberi alla Busera, Baccalà Mantecato con Polenta 

e Crostino al Salmone* 1-9-10-11

Primi Piatti
Risotto ai Frutti di Mare 7-10-11 

Tagliolini Neri con Scampi e Capesante* 1-10-11

Sorbetto al Limone

Secondo Piatto
Branzino con Due Mazzancolle* 9-10 

Patatine Fritte

Dessert
Tiramisù o Millefoglie 1-7

Acqua, Vino e Caffè

€50,00
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Menu di Pesce 
Minimo 4 Persone
su prenotazione

Murano

Antipasto* 1-6-9-10

Pesce Spada Affumicato con Rucola,
Cocktail di Gamberi con Salsa Rosa e Mela Verde,

Crostino al Salmone

Gran Bollito* 1-9-10-11
Insalata di Mare, Gamberi alla Busara con Polenta, 

Baccalà Mantecato, Capasanta e Mazzancolla

Primi Piatti
Risotto ai Frutti di Mare* 9-10-11-7-1 

Tagliolini Neri con Scampi e Capesante* 1-7-10-11

Sorbetto al Limone

Grigliata Mista* 9-10-1
Branzino, Scampo, Mazzancolla, Salmone ai Ferri, 

Patatine Fritte

Dessert
Tiramisù o Millefoglie 1-6-7

Acqua, Vino e Caffè

€65,00
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Allergeni - Allergen - Allergène
Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni 
sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei 
modi.

Dear costumer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any spe-
cific food allergy or intollerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find 
the best way to satisfy our costumers and also meet your specific needs.

Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unverträglichkeiten haben, bitte fra-
gen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getränke. Wir sind bereit, Sie in der besten 
Weise zu beraten.

Cher visiteur/client, si vous avez des allergies et/ou d’intolérances, ne hésitez pas à nous 
poser toute question sur notre nourriture et nos boissons. Nous sommes prêts à vous con-
seiller de la meillure façon.

Stimate aaspete, în cazul în care aveţi alergii sau intolerantǎ la unele produse, Vǎ rugǎm, nu 
ezitaţi sǎ ne puneţi întrebǎri referitor la alimentele şi bǎuturile noastre. Personalul nostru 
va fi bucuros sǎ acorde o deosebitǎ atenţie la cerinţele Dvs., de asemenea, vom încerca sǎ 
gǎsim o abordare individualǎ pentru fiecare oaspete.

1. GLUTINE

6. UOVA

11. MOLLUSCHI

2. ARACHIDI

7. LATTE

12. SOIA

3. FRUTTA 
SECCA

8. SESAMO

13. SOLFITI

4. SEDANO

9. PESCE

14. LUPINO

5. MOSTARDA

10. CROSTACEI


